BROT | GEBACK | MEHLSPEISEN | MARMELADEN
Ofenfrisches Geback | Brotauswahl

Semmel | Mohnflesserl | Salzstangerl | Kornspitz
Croissants | Briochezopf | Reiswaffeln | Kndckebrot
Mehlspeisen by uferei

Gugelhupf | Linzertorte | Apfelstrudel

Marmeladen by uferei

Marille | Apfel | Zwetschke | Erd- | Brom- Himbeere
Bio Butter | Bio Margarine

Nutella | Honig

VITALES | SUSSES

Naturjoghurt | Topfen

Sojajoghurt

Vollmilch | Buttermilch

Hafermilch | Mandelmilch

Ragout by uferei for das ,fruchtige® Joghurt
StUckobst | Schnitt-Obst | Fruchtsalat
Veganes BirchermuUsli | Veganer Milchreis
Veganer Porridge

MIX YOUR OWN BOWL

Corn Flakes | SchokomUsli | FrochtemUsli
Granola by uferei | Haferflocken
Schoko-Shells | Kurbiskerne | Leinsamen
Sonnenblumenkerne | Walnisse | HaselnUsse
Dorr Marillen | Dorr Zwetschken | Rosinen
Ahornsirup

GREISSLEREI
Schinkenspezialitdten
Wurstauswahl
Karreespeck
Puten-Saunaschinken
Gouda | Emmentaler
Mondseer | Rahm-Brie | Weinkase
Ziegenkase
Aufstriche by uferei

EIERGERICHTE
Weichgekochte Bio Eier
RUhreier

Gebratener Speck

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

VORSPEISEN

Beef Tatar | der Klassiker

Gebeizte Lachsforelle | Honig- Dillsauce
Allerlei Geselchtes | Zwiebel | Kren

Rosa gebratenes Roastbeef | Sauce Tartare
Bunte Eier | zum Pecken

Eingelegtes Gemuse

SUPPE
Barlauchcremesuppe | Saiblingsnockerl

HAUPTSPEISEN

2erlei Lamm

Thymiansaft | Erdapfelgratin | Speckbohnen
Zanderfilet

Cremiges Lauch-Risotto | Schmorparadeiser
Pasta aus dem Parmesanlaib

Rucola | schwarzer Truffel

Gebackene Hihnermedaillons
Erdapfelsalat | Preiselbeeren
Osterschinken

Sauerkraut | Petersilerdapfel

DESSERTS
Karottenkuchen
WeiBes Schokoladenmousse

GETRANKEEMPFEHLUNG

Prosecco Spumante Cuvee Brut 47
Linzer Bier vom Fass

Gruner Veltliner | Armin Huber

Gelber Muskateller | Josef Edlinger
Chardonnay | Markus Iro

Blauer Zweigelt | Gerhard Markowitsch
Blaufrankisch Horitschon | Feiler-Artinger
Rose Zweigelt | Wendelin

Kaffee- und Teespezialitdten
Fruchtsafte & Alkoholfreie Getranke
Quellwasser mit oder ohne Kohlensdure

Brunch pro Person € 59,00
inkl. Getrdnkeempfehlung 10:30-14:00 Uhr
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